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Lundi 2 Mardi 3 Jeudi 5 Vendredi 6
Taboulé de chou fleur Salade Chicago Salade Lorette Friand
Croque fromage (tomate/carotte/haricot vert ) | (betteraves/mache/fromage) Sauté de dinde 1
Purée de Carotte/courgette Filet poisson Steak haché E] Flageolets
Yaourt sucré Riz/courgettes Potatoes Poire
Petit suisse Flan vanille

Semaine du goit FROMAGE

Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13
Magquereaux/beurre Radis beurre Endive/mais/gruyére/jambon Betteraves E]
Boudin noir Fricassée de poulet au curry Poisson pané Omelette nature
Purée Pates Poélée Forestiére Haricots beurre
Fourme d’ Ambert Parmesan Fromage de chévre Mimolette
Ananas Compote Pomme E] Créme chocolat
Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20
Riz/thon/mais/tomate Carottes rapées f] Céleri remoulade Menu théme Halloween

Gratin de légumes au thon

Hachis parmentier maison Steak végétal : - w EE '
Salade Vache qui rit Petit pois carotte ““‘_‘.9 "
Yaourt aromatisé Donut's Tarte aux pommes
Lundi 23 Mardi 24 Jeudi 26
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AGRICULTURE Produit de
BIOLOGIQUE Bretagne

* les menus peuvent varier en fonction des approvisionnements et des circonstances exceptionnelles



